Nes
Cocktails Maison

NOS COCKTAILS MAISON — = 1€

Rhum blanc, citron vert frais, menthe fraiche, sucre roux, Vermouth rouge, campari, eau gazeuse, tranche d'orange
sirop de canne, eau gazeuse. et citron.

gw %; ; Voodka, créme de péche, jus de cranberry et ananas.
Gin, jus de citron, sirop de canne, eau gazeuse. 769&14&2/ Snsise

Tequila, jus d'orange, sirop de grenadine.
Cape sp1ity (suge aw blanc) quila,j ge, sirop de g
Cap corse rouge ou blanc, muscat pétillant, rondelles ﬁg ';'Q i é 2

d'orange.
Cachaca, citron vert frais, sucre roux.

S , 2 _ , ©na colad
Apérol, vin blanc prosecco, eau gazeuse, rondelles d'orange. )
Rhum blanc, rhum ambré, jus d'ananas, créme de coco,

sirop de canne.

NOS COCKTAILS SANS ALCOOL — —  9,50¢€

(V@Z/wa@a’ax CHesa bosa

Jus d'orange, jus d’‘ananas, creme de coco. Jus d'ananas, jus passion, jus de citron, sirop de grenadine.
Virgin mgiite Plewy o anmeuy
Citron vert frais, menthe fraiche, sucre roux, limonade, Jus d'ananas, jus de banane, créme de coco.

sirop de canne.



L/‘/O‘é y 4
Entrees

K Salades Aes CINES. ... 18,00€

Salade mélangée, coeur de palmier, lamelles d’avocat, tomates cerises, émincé de poulet,
oeuf mollet, tomates confites, pignons de pin, vinaigrette miel-balsamique.

Riz rond, thon rouge mariné, choux rouge, avocat, concombre,
mangue, sauce soja sucrée et graines de sésames.

Pain bruschetta, fromage frais a tartiner, lamelles d'avocat,
saumon fumé, ceuf mollet, ciboulette, citron vert, créme balsamique.

Mélange de [égumes sautés au wok (carottes, poivrons, courgettes,
champignons, germes de soja, émincé de poulet, sauce soja, gingembre et sésame).

Fromage de cheévre, lamelles de pommes caramélisées, panzetta,
miel et herbes du maquis, accompagné d'une petite salade verte.



Nes
Plats

COTE TERRE
o@wﬂa/aéd/womm .............. 27,00€

Pates mafaldine, sauce & la créme avec fromage frais
et panzetta, oignons caramelisés, oeuf.

e petitey savistey & Co Biugfe netse 29.00¢

Sauce créme parmesan et truffe.

%WM%WJMW% 31,00€

Sauce creme parmesan.

%{#/WM ................ 34,00€

Ou sauce au choix
( Poivre, roquefort,créme champignons). . ........... 300 €

Pommes de terre persillées

COTE MER

Sauce coco-gingemobre, riz basmati,
poélée de légumes.

o{&mmfd&mw ............ 29,00€

assortiment frit de crevettes, poulpe,
calamars, et encornets, sauce tartare et aioli maison.

o{&& WWMWW ..... 32,00€

Sauce tomate et crustacés, champignons, st jacques,
gambas décortiquées, seiches, moules.

4 N
C N8 mcnles, Y — 19,00€

e Mariniéres

e Créme champignons
e Curry
* Roquefort

¢ Coco-gingembre




Nies

desserts maison

o@mmﬂmwmm%@ ....... 11,00 €
o{&ﬁmﬁzﬁw ........................... 11,00 €

X fondlue awr fuits frais,

Sauce chocolatchaud v v v v v v v e e s n e s s nnnnnn 12,00 €

og&co/ém%éﬂmm ............ 12,00 €

Mignardises du jour.

Crémel€gere. v v v v v e i e s e n s s nn s nnn s 13,00 €
& déme aw checslat

Mousse pralinée. v v v v u s s s s e s e e e e nnnns 12,00 €
X baba aw sthum awe fiils. ... 13,00 €
o{d/ﬂ&%}ﬂmf a@/w/myﬂy corsey

Etsaconfituredefigue « v v v v v v v s s e e e e e e 14,00 €

N 10 A G 7Y 5 ————— % 0 ]0 £ 3

O(& 6'6‘&9/265 3 boules citron vert avec morceaux, vodka, chantilly ou pas !

O@W @&9@/ 3 boules café, café refroidi, chantilly.

O@W@W/ 3 boules chocolat, chocolat chaud, chantilly.

O{&/@&/ﬂ&é@/m 3 boules vanille, chocolat chaud, chantilly.

O{O/W”Zﬁgéa/ 2 boules vanille, fraises en morceaux, coulis de fraise, chantilly.
O@WMZO/W&)OW&‘ chocolat, boule fraise, boule vanille, banane, chocolat chaud, chantilly.



Ganrte

Des vins

Ajaccio
o

Patrimonio

Sarténe
()

Figari
[

75 cl.
ﬁm 2/ 5[&62@ (Patrimonio)
Jean Baptiste et Patricia Ferrandi
BLANC (CUVEE INSEME 2022) Aromatique et équilibré 47,00 €

BLANC (SIMBIOSI) Riche et tendu 48,00 €

ROUGE (FOLIE A DEUX ROUGE) Léger et fruité 51,00€

ROSE (RUSULINU) Gastronomique vineux et gourmand 39,00 €
ﬁm W (Patrimonio)

BLANC (CUVEE TRADITION) fruité et minéral 34,00€

ROUGE (CUVEE TRADITION) Léger et soyeux 34,00€

ROSE (CUVEE TRADITION) Fruité et floral 34,00€
Cles Culenibu (calvi)

BLANC Sec 33,00€

ROUGE Secet fruité 33,00€

ROSE Sec 33,00€
ﬁ&‘d/ (&w M%&(Patrimon/o}

BLANC Sec et aromatique 29,00€

ROUGE Gourmand et aromatique 29,00€

ROSE Frais et fruité 29,00€
(967/%0{'/%/ ?[8%6%/ (Ajaccio)

ROUGE (PIETRELLA) Persistant et velouté 28,00€

BLANC (PIETRELLA) Fruité et équilibré 28,00€
Oemaine “Fiunicicol (Sartene)

BLANC Fquilibré et puissant 37,00€

ROUGE Fruité et aromatique 34,00€

ROSE Minéral et puissant 33,00€
ﬁ@d/(/l( 8¢ (Patrimonio)

BLANC (GROTTA DI SOLE) Sec et minéral 39,00€

ROUGE (RAVAGNOLA) fruité et gourmand 36,00€

ROSE (CUVEE JULIE) Frais légérement épicé 33,00€

QOernaine Ciacenellé (Patrimonio)

ROUGE (SEMPRE CUNTENTU) Dynamique et fruité 37,00 €

ROSE (SCIACCARELLU) Sec et fruité 35,00€
BLANC (CRU DES AGRIATES) Vifet floral 35,00€
Demaine Fesell (96%(/@9600/ (Figari)
BLANC (CUVEE JULES) Sec et minéral 42,00€
ROUGE (CUVEE JULES) Fruité et raffiné 42,00€
ROSE (CUVEE JULES) Leger et fruité 35,00€
(949/7%02(/ g (Patrimonio)
ROUGE (CUVEE GOUVERNEURJ Puissanfet suave 51,00€

BLANC (CUVEE GOUVERNEUR) Rond et velouté 54,00€

50 cl.

24,00€
24,00€
24,00€

22,00€
22,00€
22,00€

22,00€
22,00€
22,00€



M ™
Boissons

NOS APERITIFS

sty 57, Kicard, Qamh ... 5,00 €
Ry Cassés, CMane, Fece........................... 5,00€
CMuscal, c Muscal pélillant............................ 6,00€
(/t(mWW blarnc, ¥036.............................. 6,00€
Sprte OlONO ... 6,00 €
Cap “@WW blonc................................ 6,00€
Suse, Compari, Proseccs. ... 6,00€
Wma’ww(PATRlMONlO) .............................. 6,00€
........................................................... 9,00€
ewéw ....................................................... 9,00€
Vodhv...............ccooo o 9,00€
Whisky Jetrnie Walkey (Red SGbel............. 9.00€
cA T2ANS. oo 11,00€
T Vintage........................... 11,00 €

NOS BOISSONS FRAICHES
CMEOAY ... 5,00 €

Coca-Cola, Coca zéro, Orangina, Limonade, Schweppes Tonic,
Schweppes agrumes, Liptonic, Ice Tea, Diabolo.

NS jus de fouiits Foge............................... 5,00 €

Orange, Ananas, Péche, ACE, Abricot, Pomme.

Stpaleatw.......................................... 2,50€
Grenadine, Fraise, Orgeat, Citron, Cassis, Menthe, Péche.

Saux minésales 50cl 1 litre
ST GEORGES 4,20€ 6,50 €
OREZZA 4,20€ 6,50€

NOS BIERES PRESSIONS

SJetsa ambrée ou blonde ..o 5,00€
Coleniba blanche (bouteille)............................. 5,00€
Cleormba rosée (bouteille)...............ccoiiiiiiii. 5,00 €

(/I(mm?’_ gm@m ....................... 5,00 €

NOS RHUMS
CBumbn, Den'Fapa, Diplematics, Sarte Thésésa 11,00€
NOS CHAMPAGNES
Yait BRUT RESERVE..........veeeiiiieeeei 80,00 €
BRUT MAJEUR. .....ovvvoeeieeeeeeeeeeeeee 75,00€
Vadtlingey ROSE PRESTIGE............................. 105,00 €

NOS DIGESTIFS

(ﬁw@’lx ................................................... 9,00 €
c/t(a@mm ................................................. 9,00€

Gote Whlliams...........................coeooii 9,00€
Caloadss.......................oo 9,00€
‘@W ...................................................... 9,00€
ngc/t(ma/aW ................................. 9,00 €
get 27, B 9,00€
C;‘(Wm ................................................. 9,00€
NOS LIQUEURS CORSES
(WROUGE .............................................. 7,00€
Clemertines................................................ 7.00€
Emencele.............................................. 7.00€

“@mgyn@y ................................................. 7,00€
NOS BOISSONS CHAUDES

‘Cafe, Déca, CNoiselle, Américain ... 2,20€
Clafé double, Café creme, Cappuccine ... 3,80€
Thes bie” Rismi Tea......................... 2,80€
Earl grey, Quatre fruits rouges, Thé vert, Thé vert menthe.
“lnusions bie” Rusmi Yea . .. ...l 2.80€

Camomille, Aquarosa, Verveine, Verveine menthe poivrée



